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;. Qué es el Etileno? m JHON

Hormona vegetal que regula los
procesos asociados con la maduracion y
la senescencia.

Se acumula en cdmaras de
almacenamiento y contenedores de
transporte

. Auxinas y
Giberelinas

Fisiolbgicamente activa a
concentraciones muy bajas (0,015 ppm)

* - Citoquininas
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Efectos del Etileno r—Y

La contaminacion por efileno en la cadena de distribucion acelera
la maduracion, el deterioro y pudricion de las frutas/verduras (=
pérdida econdmicas y de calidad).

Algunos hongos patégenos de la fruta producen etileno para
estimular la maduracion del fruto. Ademds, el etfileno (y también
otfros gases emitidos por la fruta) estimulan el desarrollo de algunas
esporas fungicas.

La produccion de etileno y la sensibilidad al mismo depende de
diferentes factores:

« Especie y cultivar
* Temperatura

* Niveles CO,/0O,

« Edad fisiologica

e Estrés
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Tomato & Ethylene

eendng  BION
El fomate es una fruta climacterica.

1,2 - 1,5 ul/kg*h a 10°C
4,3 - 4,9 ul/kg*h a 20°C

Maduro Verde (Etapa 2): 12,5 - 15°C
Rojo Ligero (Etapa 4-5): 10 - 12,5°C
Madura (Etapa 6-7). 7 - 10°C

Respuesta al Etileno:

 Los tomates son sensibles al are etileno exdégeno y la
exposicion de la fruta madura ligera iniciard la
maduracion.

* Los tomates maduros producen etileno de manera
moderada y el almacenamiento o transporte con
productos sensibles, tales como lechugas o pepinos,
deben ser evitados.
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Efectos del Etileno

shelf-life by

Acelera la maduracién y sobre-maduracion.

Ablandamiento (pérdida de la dureza).

Cambio color.

Pudricion y infeccion fungica (Botrytis cinerea, Alternaria Alternata,
Geotrichum Candidum...).

Sinfomas de dano por frio mds elevados.

Arrugamiento y pérdida de peso causado por la respiracion.

Baja homogeneidad lote después de la maduracion arfificial.

sHPOVOOS
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Geotrichum Candidum r—Y

Agricultural Research Organization, The Volcani Center, Bet Dagan, Israel,
and The Hebrew University of Jerusalem, Rehovot, Israel

Stimulation of Fruit Ethylene Production by Wounding
and by Botrytis cinerea and Geotrichum candidum Infection
in Normal and Non-Ripening Tomatoes

Rivka Barkar-Goran. Grra T avy-Memr and F. Koprrniovrrewu

Abstract

Inoculations with both Botrytis cnerea and Geotrichum candidum stimulated ethylene evolu-
tion in the pre-climacteric normal tomato fruit and the non-ripening nor mutant which did not show
any rise in ethylene when uninfected. In the post-climacteric normal fruits, new peaks in ethylene
production were formed. The rise in ethylene evolution in all types of infected fruits has already been
detected during the incubation period of the disease. Ethylene peaks were detected earlier and were
higher in fruits infected with B. anerea than with G. candidum, coinciding with the faster rate of
growth of the former. Mechanical wounding also stimulated ethylene synthesis by the non-ripening

fruits, production being directly proportional to wound dimension. Cons:derabl_\g higher rates of

ethyvlene were recorded for infected fruits than for mechanicallv-injured fruits in which wound

dimensions were similar to those of lesion development,
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Alternaria Alternata —

Participacion del etileno en la germinacion de esporas y
el crecimiento micelial de

Abstracto:

Aminoetoxivinilglicina un inhibidor de la sintesis de efileno y
2.5-norbornadieno, un inhibidor competitivo de la unidn de etileno,
desarrollo

La inhibicion se redujo por el dcido 1-aminociclopropano-1-
carboxilico.

Los resultados sugieren que ', f;e»;, :

la sintesis del Thy

y la accion, son esenciales para

los procesos de crecimiento de After 10 Days at 5°C

. Mycol Res 98(1):118-120(1994)

(Autor: KEPCZYNSKA E.)
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Ensayo en Tomate sz BN

Bi-On® retrasa la maduracion (evolucion de la dureza y acidez) y deterioro.

B N IS [ o coservco

Principio 2,75 0 femperatura
ambiente cubierto
con una ldmina de
Bi-On® 6 5 3,25 4,6 27 PVC con y sin Bi-On @,

Control é <) 3.4 4,5 50
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We improve air

www.bioconservacion.com
info@bioconservacion.com



http://www.bioconservacion.com/

